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SECRETS OF SHARING

MELLE

Een tafel vol met mezze zorgt altijd voor een bijzondere Het geheim van de Arabische keuken is samen eten,

en gezellige eetervaring. Mezze is de verzamelnaam samen delen. Door over en weer van elkaars bord

voor verschillende Arabische tapas gerechtjes. Speciaal te proeven, ontstaat er gezelligheid en verbinding.

voor jullie hebben wij een smakelijke selectie van onze Vanuit deze gedachte bieden wij het Shared Dining
favoriete gerechten samengesteld. Natuurlijk mogen verrassingsmenu aan. Een bijzondere eetervaring waarbij
hierbij de heerlijk versbereide Yalla Yalla hummus en je eettafel wordt omgetoverd tot een rijk gevuld

Yallafel niet ontbreken. Inmiddels is ons Yalla Yalla Midden-Oosten festijn met een Nederlandse twist én
Hummus recept nog bekender geworden door het waarbij je een scala aan kleurrijke gerechten

programma 24-kitchen koken met een pro. mag gaan proeven en delen.

VR kN

Yalla Yalla, laat je verrassen en durf te proeven.

SHARED DINING

3-GANGEN VERRASSINGSMENU €33,00 p.p.

LAATJEVERRASSEN EN DURF TE PROEVEN

Met ons verrassingsmenu Shared Dining tover je jouw tafel om
tot een rijk gevuld Midden-Oosten festijn.

g /0

MEZZE PLATEAU

SHARED DINING
Keuze uit Vegetarisch, Vegan, kip, Vlees of Mix

SWEET BITES

Onze gerechten bestaan altijd uit seizoensgebonden groenten en
producten en worden vers en ambachtelijk bereid.

Geef eventuele allergieén aan ons door zodat we je het beste
van dienst kunnen zijn.

Door dit concept maak jij
als gast op de beste manier kennis met de kleurrijke en geurige
gerechten van het Midden-Oosten. Het is onderdeel van de Arabische
gastvrijheid om een tafel vol lekkere gerechten neer te zetten.
Om de 4 tot 6 weken wisselen we van gerechten om meer uit de
omvangrijke Arabische keuken te laten proeven.
Hierbij houden wij altijd zoveel mogelijk rekening
met seizoensproducten.

DATHET JE MAG SMAKEN!
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WITTEWIN

glas fles

Chateau Oumsiyat Blanc de Blanc €5,25 €25.00
Met trots mogen wij u Chateau Oumsiyat uit de beroemde wijnstreek de Bekaa Vallei in Libanon presenteren.

Een unieke blend van druiven levert een elegante droge wijn op. Boordevol rijp fris, mineraal fruit dat

herinnert aan het mediterrane Libanon. Clarette, Ugni Blanc,, sauvignon blanc, en Chardonnay

VR kN

RODE WIIN:

Chateau Oumsiyat Rouge Desir €5,25 € 25,00
Met trots mogen wij u Chateau Oumsiyat uit de beroemde wijnstreek de Bekaa Vallei in Libanon presenteren.

Elegant soepel en fruitig van smaak met een hintje kruidigheid in de afdronk. Eem allround begeleider van diverse gerechten.

Cabernet Sauvignon, syrah, Cinsault

Ksar Bahia Reserve, Celliers de Meknes, Marokko €6,00 € 28,00
Door middel van veel zon uren mooi zacht en vanille tonen vanwege een rijping in eikenhouten vaten.

COCKTALLS

Yalla Habibi Cocktail €8,00
Cocktail met 2x gedestileerde likeur van fruit met vlierbes drank en munt. Gewoon heel lekker.

WISTU DATBIER £000 JAAR VOOR CHRISTUS VOOR HET EERST WERD GEBROUWEN
DOOR NOMADEN ULT MESOPOTAMIET

Habiba Bier

Heb je al van onze Habiba bier gehoord? Een speciaal voor ons gebrouwen bier €5,15
op ons eigen recept. De allerliefste blonde Habiba, om verliefd op te worden.

Een toegankelijk biertje, licht fris met Noumi Basraa, waarlijk een uniek

Yalla Yalla biertje. Habiba betekent mijn schatje

Raki Bier

Doe mij maar een Raki bier! €5,15
Een wat? ja inderdaad, een raki bier want Yalla Yalla heeft de fijnste Syrische Arak

(ander woord voor Raki) gecombineerd met bier en het is zo lekker dat je je afvraagt:

waarom bestond dit niet eerder? Araq is een ongezoete gedicstilleerde alcoholische drank

met anijssmaak die vrij stoer en pitig van smaak is. Gecombineerd met bier maakt het subtiel

en zacht van smaak.

Non Alcoholisch
We maken dagelijks verse ice tea. €3,50
Deze ijsthee is heerlijk fris en niet al te zoet.



